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МИНУТОЧКУ ВНИМАНИЯ!

@grisha_palyan

 ресторатор, 
основатель 
и владелец 

Boroda Group
•

ГРИГОРИЙ 
ПАЛЯН

Boroda Group 
— это динамично 

развивающаяся 
компания, которая 

регулярно от-
крывает новые 

проекты и активно 
осваивает новые 

направления.
•

Сейчас это два 
ресторана  

с грузинским акцен-
том — «Бородаш-

вили» cтарший,  
где царит атмо-
сфера праздника  

и веселья, где каж-
дый день играет 

живая музыка, 
льется рекой вино, 
а гости танцуют.

Младший «Бо-
родашвили» же 
был создан для 

семейных, тихих и 
уютных вечеров,  

но и там 
по выходным можно 

послушать живой 
вокал и потанце-

вать.
•

Братья 
«Бородашвили» 

— это гастрономи-
ческое путешествие 
по Грузии, актуаль-
ный дизайн инте-

рьера, безупречный 
сервис и комфорт-

ная атмосфера. 
В лучших кавказских 
традициях каждый 
день наши ресто-
раны открывают 

двери и встречают 
дорогих генацвале!

•
Мы открыли 
рестораны 

«Бородашвили», 
чтобы вы открыли 

для себя Грузию!
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BORODASHVILI  REST .
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Букет из 
свежих овощей

350 г • 350.-

болгарский перец, огурец, помидор, острый 
перец, редис, сезонная зелень

180 г • 285.-

Ассорти
пхали

фасоль, свекла, шпинат, 
зёрна граната, грецкий орех

100 г • 395.-

Ассорти
по-кавказски

суджук, бастурма

200 г • 355.-

Рулетики 
из баклажанов

баклажаны, начинка 
из грецких орехов,чеснок



#borodashvilirest
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Куриный паштет
с мини-пури

220 г • 275.-

куриная печень, лук шалот, специи, 
мини-пури

200 г • 395.-

Ассорти
сыров

брынза, сулугуни, чечил, 
овечий сыр

Сациви 
из курицы

300 г • 395.-

куриное филе, соус «Баже», 
фирменные специи

Мясное ассорти
собственного приготовления 

180/30/30 г • 595.-

говяжий язык, буженина, 
ростбиф



BORODASHVILI  REST .
@borodashvilirest
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Ассорти рыбное
с фирменным маслом

100/30 г • 545.-

сёмга с/с, масляная рыба х/к,  
сливочное масло с пряными травами

Рулетики из болгарского
перца с творожным сыром

250 г • 365.-

печёный болгарский перец, творожный сыр, 
ткемали, фирменные соусы

Соленья-маленья

480 г • 375.-

огурец, помидор, капуста по-гурийски, 
цицак, квашеная капуста



#borodashvilirest
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Лобио
по-тбилисски

150 г • 185.-

красная фасоль, грецкие орехи, 
грузинские ароматные специи

Аджапсандал
на мангале

130 г • 235.-

болгарский перец, помидор, баклажан, 
лук, чеснок, зелень

Селёдочка
с печёным картофелем

200 г • 325.-

малосольная сельдь, запечённый 
картофель, ржаной хлеб

Оливки/маслины

100 г • 175.-
без косточки



BORODASHVILI  REST .
@borodashvilirest

Брускетта 
«Средиземноморская»

280 г • 585.-

тигровые креветки, авокадо, 
соус «Гуакомоле», руккола, хлеб из печи 

Брускетта 
«Грузинская»

280 г • 255.-

сулугуни, овощная сальса: помидор, болгарский 
перец, красный лук, чеснок, зелень

Брускетта 
«Европейская»

280 г • 425.-

ростбиф, лист салата, 
медово-горчичный соус
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#borodashvilirest
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Сырное плато
пармезан, дор-блю, маасдам, мёд, орехи, виноград

150/150/50 г • 695.-
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@borodashvilirest
BORODASHVILI  REST .

Салат с куриными сердечками
и овощами

куриные сердечки, кабачок, болгарский перец, лист салата, гренки, бальзамический соус

220 г • 355.-
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#borodashvilirest
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Салат с телятиной
и шампиньонами

200 г • 475.-

микс салата, телячья вырезка, шампиньоны, 
болгарский перец, ароматное масло

Фирменный салат
«Бородашвили»

200 г • 365.-

телячья и свиная вырезки, куриное филе, 
помидор, репчатый лук, домашний майонез

Салат 
с черноморскими мидиями

260 г • 595.-

томлёные тигровые креветки и мидии 
в вине, кабачок, кукуруза, микс салата, 

оливковое масло

Салат из телячьего языка
с грецким орехом

180 г • 335.-

говяжий язык, огурец, российский сыр, 
домашний майонез, грецкий орех, гранат



@borodashvilirest
BORODASHVILI  REST .

Салат с дайконом и томлёной уткой 
с грузинским акцентом

утиная грудка, дайкон, огурец, морковь, соус «Ворчестер», перец чили, 
бальзамический соус, оливковое масло

290 г • 375.-
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#borodashvilirest
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Салат с авокадо 
и тигровыми креветками

200 г • 595.-

тигровые креветки, руккола, стебель 
сельдерея, черри, оливковое масло

Салат 
«Грузинский»

200 г • 255.-

помидор розовый, огурец, гранат, 
грецкий орех, зелень

Салат
«Греческий»

200 г • 255.-

помидор, болгарский перец, огурец, лук, 
сыр фета, оливковое масло, бальзамический уксус

Цезеридзе
с курицей

200 г • 295.-

куриное филе, салат Романо, сухарики 
в специях, черри, пармезан, авторский соус

Салат со спаржей 
и грузинской брынзой

210 г • 265.-

свекла отварная, спаржа, брынза,
черри, оливковое масло

Цезеридзе
с креветками

180 г • 455.-

креветки, салат Романо, сухарики в специях, 
черри, пармезан, авторский соус



@borodashvilirest
BORODASHVILI  REST .

Сет «Дары морей»
барабуля жареная, тигровые креветки на гриле, судак в панировке из сухарей, овощи в кляре,

подаётся с фирменными соусами

600 г • 1455.-
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#borodashvilirest
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Тигровые креветки
с медово-горчичным соусом

120/30 г • 695.-

тигровые креветки, 
обжаренные с травами и чесноком

Шампиньоны
с сыром

200 г • 385.-

шампиньоны, запечённые с сулугуни 
и грузинскими специями

Барабуля

100 г • 280.-

барабуля, 
обжаренная со специями

Сулугуни 
жареный

150 г • 285.-

молодой сулугуни, панированый в сухарях, 
обжаренный во фритюре

Яичница 
с помидорами

200 г • 275.-

спелые розовые помидоры, куриное яйцо, 
зелень, острый перец 

Мидии 
с вялеными томатами

280 г • 685.-

мидии, вяленые томаты, 
запекаются в сливках и пармезане

рекомендуется 
с соусом «Наршараб»



@borodashvilirest
BORODASHVILI  REST .

Суп с морепродуктами и булгуром
морской биск, треска, черноморские мидии, тигровые креветки, 

мидии киви, булгур, перец чили 

400 г • 685.-
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#borodashvilirest
B O R O D A S H V I L I  R E S T .

Чихиртма

300 г • 195.-

лёгкий куриный суп 
с добавлением яйца

Суп-лапша 
с домашней курочкой

300 г • 195.-

куриное филе, лапша, 
хмели-сунели, зелень
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Борщ
по-мегрельски

300 г • 195.-

мякоть говядины, хмели-сунели,
подаётся с домашней сметаной 

Суп-харчо

300 г • 215.-

насыщенный бульон из баранины, 
мякоть баранины, рис, грецкий орех, ткемали

Рыбный суп
по-грузински

300 г • 275.-

сёмга, тилапия, морковь, лук, 
картофель, помидор, зелень
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Феттуччине 
с рагу из телятины

300 г • 475.-

телячья вырезка, болгарский перец, 
цукини, баклажан, морковь, руккола, 

пармезан, томаты

Феттуччине с куриной 
грудкой и томатами

300 г • 385.-

куриное филе, помидоры, 
сливки, пармезан

Феттуччине
с тигровыми креветками

300 г • 535.-

феттуччине, тигровые креветки, 
цукини, пармезан, сливки

Карбонара
классическая

300 г • 355.-

спагетти, бекон венгерский, 
сливки, куриный желток, пармезан



@borodashvilirest
BORODASHVILI  REST .

Хачапури по-аджарски
тесто ручной формовки, сулугуни, брынза, сливочное масло, куриное яйцо

1 шт • 295.-
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Это знаменитая 
грузинская лепёшка 

с сыром, одно 
из самых известных 

блюд страны гор 
за рубежом. 

В Грузии в каждой 
области её гото-

вят по своим ориги-
нальным рецептам. 
Но объединяет все 

возможные вари-
анты особенный 

незабываемый вкус, 
не оставляющий 
равнодушным ни 

одного гостя.
Название блюда 

происходит 
от двух грузинских 
слов: «хачо», озна-
чающее «творог» 
и «пури» — «хлеб». 

Одно из главных 
правил приготов-
ления традицион-

ного хачапури 
— хлеба должно 

быть столько же, 
сколько и сыра.

ХАЧАПУРИ
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«Хачапури» уже несколько лет явля-
ется официальным грузинским брендом. 
Национальный центр интеллектуальной 
собственности Грузии разработал за-
конопроект, призванный  защищать это 
торговое наименование. Хачапури запа-
тентовано. Грузинские власти оформили 
патент на него и ещё несколько блюд на-
циональной кухни в 2011 году.

В Грузии рецепт хачапури зависит 
от региона. К примеру, в Аджарии гото-
вят открытый хачапури в виде лодочки 
с сырым яйцом, мегрелы добавляют сыр 
не только внутрь, но и посыпают сверху, 
а в регионе Рача используют 4 вида сыра.  
Популярность завоёвывает хачапури, за-
печенный на шампуре, который выпека-
ют на мангале.

Как правило, хачапури по-аджарски 
едят так: отламывают хвостик у «ло-
дочки», перемешивают им желток с сы-
ром, потом обмакивают в начинку и едят. 
Можно есть ножом и вилкой. В Грузии хача-
пури запивают вином, конечно. Обычно 
красным, ведь они отлично сочетаются.

О ТОМ, КАК ЕСТЬ

О ВИДАХ

О БРЕНДЕ
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Хачапури
на шампуре

300 г • 325.-

тесто ручной формовки, сулугуни, 
сливочное масло

Лобиани

1 шт • 195.-

классическая лепёшка 
с фасолью

Хачапури
по-мегрельски

350 г • 295.-

тесто ручной формовки, сулугуни, 
брынза, сливочное масло

Хачапури
слоёный

1 шт • 325.-

слоёное тесто ручной формовки,  
сулугуни, брынза, сливочное масло



@borodashvilirest
BORODASHVILI  REST .

В трендах  мини-
мальная терми-

ческая обработка 
овощей и настоя-

щие чистые вкусы. 
В большинстве 

блюд — простота 
подачи, минимум 

соусов, интересные 
специи, которые 
скорее подчёрки-

вают настоящий 
вкус, чем забивают 

его.
•

Мы используем всё 
больше живого огня: 

в нашем рестора-
не для этого есть 

всё. Ресторация 
движется в сторо-

ну собственного 
производства: 

мы сами готовим 
соусы и десерты, 

печём хлеб, варим 
сыры и ферменти-
руем мясо. Если бы 
была возможность 

выращивать зелень 
самим на собствен-

ной ферме, то мы 
бы обязательно 

это сделали.
•

В моде вегетариан-
ство, и очевидно, 
что этот тренд 

сохранится, но го-
сти всё равно едят 

мясо с большим 
удовольствием, по-
тому что мы умеем 

его готовить.
•

Многие шефы,  
в том числе и я, 

стараемся творче-
ски подойти к соз-

данию меню, чтобы 
гости, не ломали 
голову, пытаясь 

разобраться, что 
же задумал автор. 

Рестораны от-
крыты для людей, 

чтобы ходить в них 
каждый день, а не 

по праздникам, 
поэтому мы разра-
ботали понятные 
и беспроигрышные  

блюда, знакомые 
всем нам с детства. 

@ponomarev_chef
бренд-шеф

ВЛАДИМИР
ПОНОМАРЁВ
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Хинкали кушают 
руками. Надо ухи-
триться съесть 

хинкали так, что-
бы ни одна капля 
ароматного сока 

не оказалась 
на тарелке.

• 
Идеальный хинкали 

лепится вручную 
и имеет 28 складо-
чек. Это не просто 
так. 28 — сакраль-
ное число, так как  
солнце по большо-
му кругу небесной 
сферы проходит 

за 28 дней. Хвостик 
хинкали считался 

солнцем, а складоч-
ки — лучами.

•
Если вы не рас-
считали свои 

силы, заказали 
слишком много, и 

хинкали на тарелке 
остыли — попро-

сите их поджарить. 
Жареные хинкали 

— отдельная песня. 
Поверьте, у вас 

откроется второе 
дыхание.

ХИНКАЛИ

Хинкали
с бараниной

50.-

Хинкали 
со свининой 
и говядиной

50.-

Хинкали
с сыром

50.-

жареные
75.-

жареные
75.-

жареные
75.-
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Долма
виноградные листья, фарш свино-говяжий, рис, мята, зелень, специи,

подаётся с домашним мацони

200/50 г • 335.-
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Помните фильм 
«Мимино»? В нём 

герои Вахтанга Ки-
кабидзе и Фрунзика 
Мкртчана выясня-

ли, кто лучше гото-
вит долму: грузины 

или армяне.
Споры по поводу 
этого блюда не 
утихают по сей 

день. Тем не менее, 
мы все знаем, что 
не так важно то, 

где долму придума-
ли, как то, где дол-

му приготовили! 
• 

Долма — это  по-
пулярная закуска 
в восточно-сре-
диземноморских 

странах. Особенно 
любимо это блюдо 
в Армении и Греции, 

которую обычно 
подают с мацуном 

и  толчёным 
чесноком.

•
Для приготовления 
долмы использует-
ся мясо трех видов: 
свинина, говядина и 
немного баранины. 
Также обязатель-
ны пряные травы 
базилик, душица 

(орегано), тархун 
(эстрагон). Листья 
для приготовления 
долмы необходимо 
брать самые неж-

ные и молодые.
•

 В Армении к долме 
особое отношение 

— это всегда гвоздь 
любой кулинарной 

программы.

ДОЛМА
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Чакапули
из баранины

300 г • 535.-

бараньи рёбрышки, томлённые в вине 
с тархуном и ткемали 

Грузинская 
солянка

300 г • 415.-

мякоть говядины, томлённая 
в томатах с болгарским перцем 
и специями, подаётся с зеленью

Чахохбили
из цыплёнка

300 г • 335.-

мясо цыплёнка, тушённое в томатах 
с болгарским перцем и луком, 

подаётся с зеленью

Оджахури
с курицей или со свининой

280 г • 315.-/345.-

куриное филе или свиная мякоть, 
обжаренные в томатах с хрустящим 

картофелем, подаётся с зеленью



Антрекот в зелёной панировке
свиной антрекот, картофельное пюре на молоке со сливочным, острым соусом, зелень

180/150/50 г • 595.-
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Blue  —
Rare  — 

Medium Rare  —
Medium  —

Medium Well  —
Well Done  —

ВЫБЕРИТЕ СТЕПЕНЬ ПРОЖАРКИ:
Практически в разрезе это сырое мясо с лёгкой корочкой
Красное с кровью, но с прожаренной корочкой по краю 
Любители сочного мяса часто выбирают именно такую степень
Эта степень приготовления стейка является «золотой серединой»
Степень приготовления подходит тем, кто не любит сырое или полусырое мясо
Хорошо пропечённый кусок говядины, но лучше заказать степень посочнее

@borodashvilirest
BORODASHVILI  REST .
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Стейк из свиной шеи 
с овощами

180/150 г • 505.-

обжаренные на гриле: свиная шея, кабачок, 
баклажан, болгарский перец, помидор 

Семечки 
из баранины

за 100 г • 230.-

бараньи рёбрышки, 
обжаренные в специях на мангале

Телячий язык 
с картофелем

250 г • 665.-

телячий язык на гриле, картофель-пай, 
сливочно-винный соус «Шардоне»

Филе-миньон

за 100г • 415.-

телячья вырезка на гриле 
с карамелизированным луком шалот



@borodashvilirest
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Телятина с сулугуни 
под соусом «Блю Чиз»

обжаренные на гриле рулетики из телятины с сулугуни, подаются под соусом «Блю Чиз»

340 г • 985.-
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Хлебная корзина

250 г • 75.-
пури, армянский лаваш

Чанахи
из баранины

300 г • 375.-

тушённая в томатах мякоть баранины, 
болгарский перец, стручковая фасоль, 

баклажан, картофель, подаётся 
с зеленью

Беф-Строганов

150/150 г • 525.-

телятина, 
обжаренная в сливочном соусе 

с картофельным пюре, 

Роза Долма

300 г • 345.-

свино-говяжий фарш, завёрнутый  
в тонкое тесто ручной формовки, 

тушится в томатах



заметки 
охотника

Как проявить мужской характер 
в условиях образцового городского ресторана? 

или

BORODASHVILI  REST .
@borodashvilirest

Пострелять на охоте — отличный 
выбор занятий для настоящих 
джигитов и ценителей мяса. Это 
потребует выдержки, умений и 
разума для достижения хороше-

го результата. Но что делать, если хочется кроль-
чатины, а в ресторане стрелять нельзя? Лучше 
всего обратить внимание на следующую стра-
ницу и заказать готовое блюдо от нашего шеф-
повара Владимира Пономарёва. 
 Мясо кролика (крольчатина) — это один из самых 
полезных видов мяса. Несмотря на это, оно не ча-
сто появляется на столах жителей нашей страны. 
В мясе кроликов содержится полноценный белок, 
жир, минеральные вещества и витамины. Отно-

сительно курицы или телятины, оно считается так 
называемым белым мясом и отличается высоким 
содержанием полноценного белка. 
Учитывая высокую биологическую ценность, 
мясо кроликов включено в меню людей всех воз-
растов и широко используется в правильном 
питании по всему миру. По мнению диетологов, 
введение кроличьего мяса в рацион способству-
ет нормализации жирового обмена и поддержке 
в организме оптимального баланса питательных 
веществ. Регулярное употребление мяса кролика 
благоприятно влияет на состояние кожи. Кроль-
чатина — отличный продукт для людей с избы-
точной массой тела. Низкая калорийность, бога-
тый витаминный и минеральный состав, лёгкая 

усваиваемость белка, а также большое количество 
рецептов вкусных низкокалорийных блюд из мяса 
кролика помогут худеющим сохранить хорошее 
самочувствие и настроение. Низкая калорийность 
крольчатины обусловлена тем, что кроличий жир 
содержит мало калорий: энергетическая ценность 
мяса кролика в полтора раза меньше, чем барани-
ны, и в два раза меньше, чем у свинины. Поэтому 
именно мясо кролика полезно есть при попытках 
похудеть или сохранить фигуру.

B O R O D A S H V I L I  R E S T.  •  M E N U32
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Кролик Роджевели
томлёная ножка кролика в собственном соку под сливочно-сырным соусом, 

гарнируется припущенной брюссельской капустой

240 г • 1100.-
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красота
по-грузински

или
хинкали головного мозга

@borodashvilirest

@borodashvilirest
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Цыплёнок Тапака
цыплёнок, обжаренный в чугунной сковороде по традиционному рецепту,

идеально сочетается с соусом «Ткемали»

1 шт • 615.-



#borodashvilirest
B O R O D A S H V I L I  R E S T .

Пастуший
пирог

300 г • 335.-

запечённый в духовке 
в сливочном соусе

Цыплёнок 
Чкмерули

1 шт • 665.-

жаренный на чугунной сковороде 
с травами, поливается 

соусом «Баже»
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Утиная ножка в банановых листьях 
маринованная утиная ножка, запечённая в банановых листьях, 

подаётся с обжаренным картофелем и грибным соусом

190/130/30 г • 735.-
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Филе трески со шпинатом
филе трески по технологии сувит, 

подаётся с припущенным шпинатом, томатами черри и шампиньонами

200 г • 635.-
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Речная форель с овощами
запечённая речная форель в пергаменте с овощами:

болгарский перец, цукини, черри, сливочный соус

240 г • 635.-
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Сёмга
терияки

150/150 г • 775.-

филе сёмги под соусом «Терияки», 
подаётся с картофельным пюре

Судак 
на овощной подушке

270 г • 545.-

филе судака, томлённое с овощами:
цукини, болгарский перец, корень сельде-

рея, приправленное сливочным соусом
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Кокиль из морепродуктов
филе лосося, трески, тигровые креветки, цукини, болгарский перец 

в сливочно-сметанном соусе на слоёном тесте

280 г • 855.-
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Черноморские мидии
черноморские мидии, томлённые в вине с томатами и пряными специями

300 г • 425.-
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Свиной 
антрекот

за 100 г • 175.-

Шея 
свиная

за 100 г • 175.-

Мякоть 
свиная

за 100 г • 175.-

Курица 
по-грузински

за 100 г • 135.-

Люля-кебаб
свино-говяжьи

за 100 г • 225.-

Рёбра
свиные

за 100 г • 165.-

Куриные 
крылышки

за 100 г • 105.-

Куриное 
филе

за 100 г • 140.-
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Вырезка 
из телятины

за 100 г • 415.-
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Люля-кебаб
из баранины

за 105 г • 255.-

Люля-кебаб
из курицы

за 100 г • 145.-

Помидоры 
и болгарский перец

за 100 г • 85.-

Баклажаны
на мангале

за 100 г • 90.-

Филе сёмги
на мангале

за 100 г • 475.-

Шампиньоны
на мангале

за 100 г • 130.-

Мякоть
баранины

за 100 г • 235.-

Форель речная
на мангале

1 шт • 465.-

Каре
ягнёнка

за 100 г • 395.-

Картофель
на мангале

за 100 г • 50.-



@borodashvilirest
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Фирменное грузинское застолье 
от БРАТЬЕВ БОРОДАШВИЛИ

• ассорти пхали
МАНГАЛ ШАШЛЫК

• букет из свежих овощей • из курицы по-грузински
• рулетики из баклажанов • из куриных крылышек
• ассорти мясное по-кавказски • из свинины (мякоть)

200 г

2,5 кг

180 г
350 г
160 г
100 г

• лобио с чесноком и травами • из баранины (мякоть)300 г
• соленья-маленья • люля-кебаб
• аджапсандал   - свино-говяжий
• шампиньоны с сыром   - из курицы
• долма

• ассорти из сыров

• лепёшка лобиани
• сациви с курицей
• грузинская солянка

• картофель
• помидор

480 г
260 г
200 г
400/100 г
1 шт
300 г
450 г

СОУСЫ
• красный шашлычный

• в ассортименте 1 л

• белый соус

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
КОМПОТ

РЕКОМЕНДОВАНО
НА КОМПАНИЮ

4-6 ЧЕЛЕОВЕК

х 4-6

8400.-
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Шоколадный 
фондан

120 г • 215.-

шоколадный бисквит, 
горький шоколад, пломбир

Тирамису

130 г • 215.-

по фирменному 
рецепту

Фирменный десерт
«Бородашвили»

150 г • 195.-

сгущёное молоко, песочное тесто, 
натуральный шоколад

Штрудель
яблочный

150/30 г • 215.-

нежное слоёное тесто, яблоки, 
корица, пломбир
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Гозинак

за 100 г • 115.-

грецкий орех, мёд

49B O R O D A S H V I L I  R E S T.  •  M E N U

Пахлава
домашняя

150 г • 195.-

с грецкими орехами 
с пропиткой из мёда

Шоколадные 
трюфели

1 шт  • 95-

конфеты ручной работы 
на основе натурального шоколада

Медовик

150 г • 195.-

домашний торт 
от тётушки Гоар

Груша в винно-
карамельном соусе

200 г • 355.-

томится в белом вине, гарнируется 
орехами и творожным сыром
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Фрукты из алазанских садов
по сезону, уточните у официанта

1000 г • 1200.-
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Картофель фри

150 г / 125.-

Картофель по-домашнему

150 г / 105.-

Картофельное пюре

150 г / 105.-

Рис микс

150 г / 175.-

Спаржа на пару

150 г / 225.-

Овощи гриль

150 г / 155.-

Соус
«Наршараб»

50 г / 105.-

Красный
ткемали

50 г / 65.-

Соус
«Сацебели»

50 г / 55.-

Соус
«Шашлычный»

50 г / 55.-

Соус
«Белый»

50 г / 55.-

Зелёный 
ткемали

50 г / 65.-

Соус
«Мацони»

50 г / 55.-

Оливковое
масло

50 г / 65.-

Сметана

50 г / 60.-

Мороженое 150 г  155.-

Айва 60 г  85.-

Малина 60 г  85.-

Белая черешня 60 г  85.-

Инжир 60 г  85.-

Грецкий орех 60 г  95.-

Апельсиновый 250 мл  195.-

Грейпфрутовый 250 мл  205.-

Морковный 250 мл  180.-

Яблочный 250 мл  195.-

51B O R O D A S H V I L I  R E S T.  •  M E N U



350 215.-

350

Молочный улун
зелёный чай со сливочным вкусом

Серебряный жасмин
зелёный чай с цветками жасмин

215.-

350 215.-

350

350

Альпийские луга
травяной чай

Шоколадный меланж
сочетание чёрного чая с садовыми ягодами

Пина Колада
гибискус, яблоко, ананас, шиповник, кокос

215.-

215.-

350 195.-

350

350

Ассам
чёрный крупнолистовой чай

Сенча
зелёный крупнолистовой чай

Эрл Грей
чёрный чай с маслом бергамота

priceml

195.-

195.-

Ч А Й  /  T E A

BORODASHVILI  REST .

250 150.-

50

Латте
эспрессо, много молока

Эспрессо
порция насыщенной арабики

110.-

250 110.-

250

50

Американо
эспрессо, талая вода ледников Кавказа

Капучино
эспрессо, молоко

Кофе по-восточному
кофе, cваренный в турке

priceml

130.-

110.-

К О Ф Е  /  C O F F E E
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Кока-кола
0,33 л  130.-

Спрайт 0,25 л  130.-

Фанта 0,25 л  130.-

Тоник 0,25 л  130.-

Натахтари

Энергетик Адреналин 

0,5 л 

0,25 л 

 145.-

 185.-

стекло

стекло

стекло

стекло

стекло

ж/б

Боржоми
0,5 л  195.-

Джермук 0,5 л  140.-

Джермук б/г 0,5 л 140.-

Компот 0,25 / 1 л 70/280.-

Компот фирменный

Сок Rich

0,25 / 1 л 

0,25 / 1 л 

70/280.-

75/300.-

стекло

стекло

стекло

limited edition

фруктово-ягодный

в ассортименте

Н А П И Т К И  /  B E V E R A G E S

BORODASHVILI  REST .
#borodashvilirest

Будвайзер
Чехия, светлое, фильтрованное

500 мл / 360.-

Будвайзер

330 мл / 238.-

Чехия, светлое, фильтрованное

П И В О  Н А  Р О З Л И В

Крушовице тёмное
Чехия, тёмное

500 мл / 395.-

Б У Т Ы Л О Ч Н О Е  П И В О

Паулайнер Хефе Вайсбир
Германия, нефильтрованное (светлое)

500 мл / 385.-

Тиммерманс Крик Ламбикус
Бельгия, вишнёвое (светлое)

330 мл / 395.-

Кромбахер б/а
Германия, светлое

330 мл / 365.-
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Мохито
безалкогольный

350 мл / 1 л • 190.- / 395.-

Ягодный 
лимонад

350 мл / 1 л • 215.- / 385.-

Клубничный 
лимонад

350 мл / 1 л • 215.- / 450.-

 Маракуйя
лимонад

350 мл / 1 л • 265.- / 650.-

Гранатовый 
лимонад

350 мл / 1 л • 225.- / 450.-

#borodashvilirest

Цитрусовый 
лимонад 

350 мл / 1 л • 190.- / 395.-
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Ягодно-фруктовые смузи
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Ягодный смузи

350 мл  • 265.-

Банан-Клубника

350 мл • 265.-

Ананас-Имбирь

350 мл  • 265.-

Киви-Маракуйя

350 мл  • 395.-



#borodashvilirest

Молочные 
коктейли

•
сrazy shakes

• банановый
• ванильный
• клубничный
• кокосовый
• малиновый
• шоколадный

395.-
400мл
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Раф 
«Поп-корн»

300 мл • 250.-

эспрессо, сливки, сироп поп-корн, 
карамель, взбитые сливки

Гранита 
кон Панна

200 мл • 215.-

двойной эспрессо, миндальный 
и шоколадный сиропы, лёд, 

взбитые сливки

Апельсиновый раф

350 мл • 250.-

эспрессо, апельсиновый фреш, сливки,
ванильный сироп, взбитые сливки

Медовый раф

300 мл • 240.-

эспрессо, мёд, сливки,
взбитые сливки

Фраппе

400 мл • 215.-

эспрессо, ванильный пломбир,
лёд

#borodashvilirest
B O R O D A S H V I L I  R E S T .
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Рецепты коктейлей 
алкогольных пора-

жают воображение 
изобретательно-
стью, сочетани-
ем, казалось бы, 
несовместимых 

ингредиентов, сво-
им оформлением  

в бокале и внешним 
видом. 

•
Практически все 
коктейли так и 

просятся на фото. 
И, конечно же, глав-

ное в коктейлях 
— это их вкус.

•
Наверняка, многие 

уже знакомы  
с нашими коктей-
лями. Если же нет, 

не стесняйтесь 
заказывать их 

барменам. Только 
так вы сможете 
оценить все раз-
нообразие вкусов 
и понять, чем они 

заслужили мировое 
признание.

Б-52 50 мл  355.-

Хиросима 50 мл  300.-

Опухоль мозга 50 мл 280.-

Ш О Т Ы  /  S H O T S
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Лонг Айленд Айс Ти 500 мл  595.-

Маргарита 150 мл 455.-

Мохито 280 мл 325.-

Пина Колада

Секс на пляже

Текила Санрайз

400 мл 

270 мл 

270 мл 

550.-

395.-

325.-

Белый русский 120 мл 345.-

Дайкири 120 мл  315.-

Космополитен 270 мл 350.-

А Л К О Г О Л Ь Н Ы Е  К О К Т Е Й Л И
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Малибу
коктейль

300 мл • 365.-

ром, ликёр «Малибу», кокосовый сироп, 
вишнёвый сок, лёд

Лилле
Вив

300 мл • 385.-

лилле блан, тоник, 
огурец, лёд

Апероль
Шприц

300 мл • 395.-

апероль, ангостура, 
игристое вино

Яблочный 
сауэр

200 мл • 460.-

бурбон, сок лайма, сахарный сироп, 
яблочный сок

Хелло, 
Хани

300 мл • 600.-

медовый бурбон Джим Бим, сок лимона, 
медовый сироп, игристое вино

Джон 
Коллинз

250 мл • 255.-

джин, сок лимона, сахарнй сироп, 
ангостура, содовая, лёд

Линчбургский
лимонад

400 мл • 545.-

бурбон, сок лимона, 
сахарный сироп, спрайт, лёд

Брамбл

200 мл • 330.-

джин, ежевичный ликёр, сок лимона, 
сахарный сироп 

@borodashvilirest
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BORODA
wine BAR

Если верить архео-
логам, виноделие 

зародилось именно 
в Грузии около 8000 
лет назад. Сегодня 
там растёт при-
мерно 500 сортов 

винограда. 
Именно поэтому 

грузины — большие 
ценители вина  

и хранители тра-
диций застолья  

с тостами, леген-
дами и ритуалами.

•
Грузинские вина 
по европейской 

технологии 
— качественные, 

лёгкие, питкие 
и ароматные.

•
Когда найдете 

из миллиона видов 
вин именно то, 

которое по вкусу 
вам, не забудьте 

про закуску. Нацио-
нальная грузинская 

кухня — это от-
дельная песня.

В Грузии есть поверье — время,  
проведённое с хорошими уважаемыми  

гостями, не засчитывается в возраст. 
Поэтому в Грузии гость — это посланник 

Бога. Так выпьем за дорогих гостей,  
продлевающих нашу молодость!
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Карас 0,75 л  2500.-

Карас 0,75 л  3000.-

Фруктовое Айвовое Иджеван 0,75 л 1400.-

Фруктовое Вишнёвое Иджеван 0,75 л 1400.-

Фруктовое Гранат Иджеван

Фруктовое Кизиловое Иджеван

0,75 л 

0,75 л 

1400.-

1400.-

белое, сухое

красное, сухое

белое, полусладкое

красное, полусладкое

красное, полусладкое

красное, полусладкое

В И Н О  А Р М Е Н И Я

Гай-Кодзор Шардоне 0,75 л  900.-

Гай-Кодзор Шираз 0,75 л  900.-

Мысхако Южный терруар 0,75 л 900.-

Мысхако Южный терруар 0,75 л 1000.-

белое, сухое

красное, сухое

белое, полусладкое

розовое, полусухое

В И Н О  К У Б А Н Ь

Апсны 0,75 л  1100.-

Псоу 0,75 л  1100.-

красное, полусладкое

белое, полусладкое

В И Н О  А Б Х А З И Я

Тамарани Алазанская долина 0,75 л  1300.-

Тамарани Алазанская долина 0,75 л  1400.-

Шато Мухрани Киндзмараули 0,75 л 2600.-

Шато Мухрани Розе 0,75 л 2200.-

Шато Мухрани Саперави

Шато Мухрани Хванчкара

0,75 л 

0,75 л 

2300.-

4500.-

белое, полусладкое

красное, полусладкое

белое, полусладкое

розовое, сухое

красное, сухое

красное, полусладкое

В И Н О  Г Р У З И Я

BORODASHVILI  REST .

61B O R O D A S H V I L I  R E S T.  •  M E N U



Шато Пьеррон 0,75 л  1800.-

Шато Пьеррон 0,75 л  1800.-

Шабли Шансон 0,75 л 3800.-

Ле Бургонь Пино Нуар 0,75 л 3800.-

красное, сухое

белое, сухое

белое, сухое

красное, сухое

В И Н О  Ф Р А Н Ц И И

Гави Сан Пьетро 0,75 л  2500.-

Бальо аль Соле Примитиво Саленто 0,75 л  1700.-

Пино Гриджо делле Венецие 0,75 л 1100.-

Рипалтелла Кьянти Суперьоре 0,75 л 2000.-

белое, полусухое

красное, полусухое

белое, полусухое

красное, сухое

В И Н О  И Т А Л И Я

BORODASHVILI  REST .

Кампо Вьехо Темпранильо 0,187 мл  425.-

Кампо Вьехо Темпранильо 0,75 л  1700.-

красное, сухое

красное, сухое

В И Н О  И С П А Н И Я

	 Италия — страна, имеющая очень давнюю винодельческую 
историю, поскольку на её современной территории некогда стоял 
великий Древний Рим, в котором искусство виноделия было развито 
до фантастических по тем временам пределов. Итальянские вина, на-
ряду с французскими, считаются лучшими в мире. Эта страна дала 
миру множество великих вин и столь же великих виноделов, и ни одна 
ресторанная карта в мире, как правило, не обходится без раздела вин 
Италии. Бранкотт Истейк

Мальборо Совиньон Блан 0,187 л  550.-

Бранкотт Истейк
Мальборо Совиньон Блан 0,75 л  2200.-

белое, сухое

белое, сухое

В И Н О  Н О В А Я  З Е Л А Н Д И Я

	 Винодельческие традиции в Новом Свете не такие древние, как 
в Европе, но за несколько сотен лет винной истории в далеких стра-
нах «за океаном» появился свой узнаваемый стиль. Яркие ароматы и 
понятные вкусы новосветских вин, их привлекательная цена сделали 
винный мир многополярным, и с этим уже не поспоришь. 
	 Например, победное шествие Шираза по планете началось 
в Австралии, а не во Франции — родине этого сорта. Виноградарство 
и виноделие Новой Зеландии ведёт свою историю с колониальных вре-
мён. Это край исключительно тонких белых виноградных вин с нежным 
вкусом и цветом, которые стали эталонными для виноделов любой 
страны. 

Пино Гриджо делле Венецие
150  мл  220.-

Гай-Кодзор Шардоне 150  мл  180.-

Гай-Кодзор Шираз 150  мл 180.-

Рипалтелла Кьянти Суперьоре 150  мл 400.-

Киндзмараули 150  мл 520.-

белое, полусухое

белое, сухое

красное, сухое

красное, сухое

красное, полусладкое

В И Н О  П О  Б О К А Л А М
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Дом Периньон Винтаж
0,75 л 30000.-

Моёт & Шандон, Брют Империал 0,75 л  8500.-

Мумм, Кордон Руж Брют 0,75 л 6500.-

брют

брют

брют

Ш А М П А Н С К О Е

Монпарнас
0,75 л  900.-

Кампо Вьехо Кава Брют 0,75 л  2700.-

Мондоро Асти 0,75 л 3000.-

Конте Ламбруско 0,75 л 1300.-

Просекко Тревизо 0,75 л 1700.-

полусладкое, брют

брют

сладкое

полусладкое

сухое

И Г Р И С Т О Е  В И Н О
И М П О Р Т Н О Е

Шато Тамань Селект Блан Брют
0,75 л  1000.-

Шато Тамань Селект Розе Брют 0,75 л  1000.-

Абрау-Дюрсо «Виктор Дравиньи» 0,75 л 2000.-

брют

брют

выдержанное в ассортименте , 
полусладкое, брют

И Г Р И С Т О Е  В И Н О  •  Р О С С И Я
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Рейка 50 мл  500.-

Коскенкорва 50 мл  250.-

Коскенкорва Сауна Баррел 50 мл 250.-

В О Д К А  И М П О Р Т Н А Я

Чистые Росы из ржаного зерна 50 мл 320.-

Чистые Росы 50 мл 320.-

О Р Г А Н И К  -  В О Д К А

Абсолют 50 мл  210.-

Абсолют Курант 50 мл  210.-

Абсолют Распберри 50 мл  210.-

Абсолют Лимон 50 мл  210.-

В О Д К А  A B S O L U T

Иджеван Тутовая 50 мл  185.-

Иджеван Абрикос 50 мл  185.-

Иджеван Кизил 50 мл  185.-

Ф Р У К Т О В А Я  В О Д К А

Ачара 50 мл 200.-

Ч А Ч А

Лилле Блан 50 мл  175.-

Чинзано Бьянко 50 мл 150.-

Чинзано Розе 50 мл 150.-

Чинзано Россо

Чинзано Экстра Драй

50 мл 

50 мл 

150.-

150.-

Абсент Люксардо 50 мл 290.-

Апероль 50 мл  285.-

Кампари 50 мл 235.-

А П Е Р И Т И В Ы  И  Б И Т Т Е Р Ы

Деревенский самогон Рожь 50 мл 210.-

С А М О Г О Н

Ольмека Белая 50 мл  300.-

Ольмека Золотая 50 мл  380.-

Ольмека Альтос Репосадо 50 мл 400.-

Т Е К И Л А

Ягермайстер 50 мл  285.-

Калуа 50 мл 315.-

Куантро 50 мл 315.-

Малибу

Самбука Де Ливис

50 мл 

50 мл 

180.-

270.-

Бехеровка 50 мл  255.-

Болс в ассортименте 50 мл  250.-

Бейлис 50 мл 325.-

Л И К Ё Р Ы

@borodashvilirest

Царская Оригинальная 50 мл  160.-

Мамонт 50 мл 300.-

Алтай 50 мл 130.-

Белуга 50 мл  220.-

Царская Золотая 50 мл 180.-

В О Д К А  Р О С С И Й С К А Я
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Гавана Клуб 3 года 50 мл  240.-

Гавана Клуб Эспесиаль 50 мл  250.-

Гавана Клуб 7 лет 50 мл 495.-

Р О М

Бифитер 50 мл  365.-

Манки 47 Шварцвальд 50 мл  900.-

Д Ж И Н

Мартель VS 50 мл  430.-

Мартель VSOP 50 мл  600.-

Мартель XO 50 мл  1800.-

Птит Шампань
Шато де Монтифо VS

50 мл  680.-

К О Н Ь Я К

Сараджишвили 5 звезд 50 мл  270.-

Иждеван 3 года 50 мл 185.-

Б Р Е Н Д И

Арарат 5 лет 50 мл  275.-

Арарат Ахтамар 50 мл 540.-

Арарат Наири 50 мл 820.-

Б Р Е Н Д И  А Р А Р А Т

Джим Бим Ред Стаг 50 мл  360.-

Джим Бим Хани 50 мл 360.-

Уайлд Теки 81 50 мл 395.-

Джек Дениэлс 50 мл  345.-

Джек Дениэлс Хани 50 мл  395.-

Джим Бим 50 мл 340.-

В И С К И  С Ш А

Гилд 50 мл  295.-

Пасспорт Скотч 50 мл  200.-

Баллантайнс Файнест 50 мл 265.-

Ш О Т Л А Н Д И Я  /  B L E N D E D  W H I S K Y

Чивас 12 лет 50 мл  445.-

Чивас Экстра 50 мл  595.-

Чивас 18 лет 50 мл 920.-

Л Е Г Е Н Д А Р Н Ы Й  Ш О Т Л А Н Д С К И Й 
В И С К И  C H I V A S  R E G A L

Гленливет 12 лет 50 мл 600.-

О Д Н О С О Л О Д О В Ы Й  /  S I N G L E  M A L T

Макаллан 12 лет 50 мл  850.-

Макаллан 15 лет 50 мл 1250.-

К О Л Л Е К Ц И Я  С Е М Е Й С Т В А
M A C A L A N

Джемесон 50 мл  315.-

Джемесон Блэк Баррел 50 мл 420.-

И Р Л А Н Д С К И Й  В И С К И

#borodashvilirest
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Мне кажется, что 
в целом мы уходим 

от сложностей. 
Мы едим три раза 
в день, и не каждый 

прием пищи должен 
быть гастрономи-
ческим театром. 

У нас, к сожалению, 
всегда было больше 
гастрономических 

театров и мало 
мест, где можно 
просто поесть. 

Хотя, судя по всему, 
в Краснодаре нали-
цо рост фастфуда, 
фуд-кортов и пр. Но 

я всегда выбираю 
места, где главная 

тенденция 
— чтобы было 
вкусно. Именно 

поэтому я и мои 
друзья всегда уве-
рены в качестве и 

отношении 
«Бородашвили». 

Здорово, когда 
можно куда-то вы-

браться с семьей  
и вкусно поесть.

•
Сегодня изменились 

вкусы и понятия  
о здоровой пище.  

Это прекрасно 
осознают повара 

«Бородашвили»  
и используют про-

стые, понятные 
местные продукты, 

которые с лёгкой 
руки превращают-

ся в кулинарные 
тренды. 

•
Ресторан активно 

ведёт и развива-
ет свой аккаунт, 
где гости могут 

узнать о новостях, 
блюдах и напитках 
в меню. Там прово-

дятся конкурсы, 
отлично работает 

обратная связь 
—  это действи-

тельно живая пло-
щадка коммуника-

ции с гостями. 
Не так часто мож-
но встретить по-
добное образцовое 

отношение.

@19lusine92
блогер, Краснодар

ЛЮСИНЕ
КРУНКЯН

@borodashvilirest
BORODASHVILI  REST .
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Подпишись на наш аккаунт в Instagram 
и будь в курсе всех событий Братьев Бородашвили!

- другой мир -
@borodashvilirest

FOLLOW ME
#borodashvilirest



• «Бородашвили» Старший 
Краснодар, проезд Красных Партизан, 36 • +7 (988) 66-76-666

• «Бородашвили» Младший
 Краснодар, ул. Карасунская, 82/1• +7 (918) 08-09-666

Адреса и контакты:

Обратитесь к официанту и заполните форму обратной связи 
для планирования мероприятий и отдыха.
Цены указаны в российских рублях. Ф
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